SPEISEN



Uber uns...

Unsere Idee und Motivation ist es, euch eine wohlige und entspannte
Zeit bei uns zu bereiten. In authentischer Atmosphdre méchten wir
euch mit leckeren Getranken und Speisen verwdhnen. Weg und Ziel ist
es frische Zutaten, méglichst regionaler, nachhaltiger und fairer
Herkunft mit besonderen Gewdtrzen und Krautern zu

auBBergewdhnlichen Speisen zu kombinieren.



ineressante
[nformationen
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Gasl-Rloslermuehle
PASSWORD:
99Luftballons

Unser Hotel Rlostermuhle Schnitzel FIVE, jeden Diensiag

DELUNE Das Menu auf Englisch, Tipps aus der Region
Fruhsticksbuffel Spanisch und Deutsch



Vorspeisen

Kartoffelsuppe - €850 &
Parmesan - Rauke - Mandeln

FoH, LI
Indische Linsensuppe - € 9,00 ‘%ﬂm

Rote Linsen - Orange - Ingwer - Kokosmilch - Chili - Tofu

F, H

I
Mohren-Mangosuppe **- € 8,50 | Kurbis-Ingwer Suppe **- € 8,50
Gemusechips %ﬂw I gerdstete Walnusse %gm

** Die Verfugbarkeit dieser Suppen kann je nach Saison variieren.

F, I, L1

Linsen-Karottensalat - € 11,00 %gm

Tandorigewurz - Granatapfel - Tempeh - Mangochutney - Chili - Kreuzkimmel - Sellerie

J L1 Z
gemischter Salat - € 7,80 &

Blattsalate - Honig-Senfvinaigrette - Sonnenblumenkerne




A G H J L1

Gebackene Schafskidserdllchen - € 11,50 &

Teigblatter - Krauter - getrocknete Tomaten - Blattsalat — gerdstete Walnusse - Honig-Senfvinaigrette

G, H J L1

Rote Bete - Ruccolasalat-€ 11,00 @
Ziegenfrischkase - Kirschtomaten - gerdstete WalnUsse - Vinaigrette

A G, 1,0, LK1 Mezze - € 16,50 @

Falafel - Humus - Linsensalat - Tabouleh - geftllte Yufkablatter - Minzjoghurt - Fladenbrot

G,J,D L1

Gerauchertes Forellenfilet - € 13,50
auf Erlenholz gerauchert — Apfel - Gurke - Rote Bete - frischer Meerrettich - Salbei-Limettendip

G, J, 5 L1

Gebackener Ziegenkise - € 11,90 &

Honig - Rosmarin - Chicorée-Birnensalat - Tomatenmarmelade
gerostete Sonnenblumenkerne




Hauplspeisen

A%t Hahnchenbrust Indisch - € 24,00

gebratenes Gemuse - Koriander - Rosinen - fruchtige Currysauce
Reisballchen - Minzjoghurt

A DG

Forellenfilet - € 25,00

auf der Haut gebraten - Dillbutter - WurzelgemUse - Apfel - Trauben
Barlauch-Kartoffelpuree

A VeggieBowl -€ 17,00 vege
Kichererbsencurry - Gemusechips - Apfel - Spinat - Rote Bete
Radieschen - Basmatireis - Buchweizencrunch

A, G

Holzfallersteak vom Schwein -€ 19,50
Schweinenackensteak - Rostzwiebeln — Krauterbutter - Bohnen - Bratkartoffeln




C,GLIH 1

Medaillons vom Wildschweinrucken - € 33,00
Rosmarinjus - Zuccini - getrocknete Tomate - Cashew - Kurbis-Herzoginkartoffeln

A, D I, H

Lachsforellenfilet mit Krauter-Nusskruste - € 26,50
Kirschtomate - Zuccini - Chicorée - Babyspinat - fruchtige Tomatensauce - Bandnudeln

AebelLT Mit einem Schnitzel um die Welt - € 21,50
knuspriges Schweineschnitzel - Salbei-Limettencreme - orientalischer Linsensalat
Koriander-Erdnusspesto mit Ingwer - Stl3kartoffeln

ACG

Currywurst - € 14,00

Fruchtige Currysauce - Pommes - Limetten-Thymianaioli

Ab L2 Raucherforellen Bowl - € 18,50

Forellenfilet aus regionaler Zucht - Edamame - Rote Bete - knusprige Zwiebeln
Soja Sesam Sauce - frischer Salat - Zitrusduftreis




A C, L, G, 1,25

Wildschweinbraten - € 26,50

aus der Keule - Rosmarinjus - Kirschtomaten - gebratene Serviettenknodel

C.D,G,J L1

Topfsulze - € 16,50

Zwiebelringe - hausgemachte Remoulade - Bratkartoffeln

#¢% Miihlenschnitzel - € 19,90

Schweineschnitzel - gebratene Champignons - Lauch-Apfel-Pfefferrahm

Steakhouse Pommes

A, C,G,J L1

Wiirziger Pfannkuchen - € 15,50 &

frische Champignons - Apfel-Lauchrahm - Salat

Actel WildBowl - € 22,00
Wildragout - Rotweinsauce mit Gemuse- Spatzle - CranberryCrunch




Geflullte Reispapiertaschen - € 17,50 \%ﬁ”‘
Mais-Gemusefullung - Tempeh - Currysauce - Zitrusduftreis
Mangochutney - Kimchi

A G H

Penne - € 16,00 &

Kirschtomaten - junger Spinat - Krdauterpesto - Fruhlingszwiebeln
Ziegenfrischkase

G,J

Bratwurst vom Wildschwein - € 15,50
gebratener Spitzkohl - Aprikose - Chili - Kartoffel-Barlauchpuree - Feigensenf

C,G,L

Rumpsteak - € 29,90

Cafe de Paris-Butter - Zwiebelmarmelade - grine Bohnen - Krautertortilla

A, C,D,G

Holsteiner Schnitzel - € 18,50
Schnitzel - Spiegelei - hausgemachte Remoulade - Bratkartoffeln




W’ .\gp

A E F,H 1,25
Spicy Duck Burger - € 23,00
Entenfleisch scharf mariniert mit Kimchi, Chicorée, Orange,
Chili, Koriander Erdnusspesto und Steakhouse Pommes

AF L 1,2,45,8

Pilz Burger - € 19,00 ‘%ﬁ”‘
Champignon Dinkel Patty mit Tomaten, Gurken, Salat, Tomatenmarmelade und
Steakhouse Pommes mit BBQ Dip

AF G, L1,245,8

Niemetaler Wagyu Burger - € 29,90
Saftiger Burger vom Wagyu-Rind mit Camembert, Birnensugo, Zwiebelmarmelade,
Tomaten, Gurken, Salat und Steakhouse Pommes mit BBQ Sauce

Optional: Siikartoffeln oder iiberbackene Pommes fiir 2,60€ extra

1=Farbstoff, 2=Konservierungsstoff, 3= Antioxidationsmittel, 4=Koffeinhaltig,
5=Sauerungsmittel, 6= Phenylaninsaure, 7=Chininhaltig, 8=Stssungsmittel, 10=gewachst.

A=Glutenhaltig / C=Ei / D=Fisch / E=Erdniisse / F=Sojabohne / G=Laktosehaltig /
H=Schalenfriichte / I=Sellerie / J=Senf / K=Sesam / L=Sulfite




Gefullte Hahnchenschenkel - € 26,00

Ziegenfrischkase — Aprikosen - Basilikumcreme
mediterranes Gemuse - gegrillte Parmesanpolenta

.. &4
Aeneanlzs gemiisepfannkuchen - € 15,50 &
Wokgemuse - Krauter - Frucht - Chili - Ingwer - Cashewcrunch

. . aWN\.

o Rigatoni - € 17,50 e

fruchtig, wirzige Tomatensauce - Apfel - RUben - Blattspinat
getrocknete Tomaten - Koriander - gerostete Cashewkerne

N\ 5 / Bitte spreche uns auf Allergien und Unvertraglichkeiten an.

Wir kdnnen dich dann individuell Gber die Inhaltstoffe
informieren und deine Speisen individuell zubereiten.

w Alle Preise sind in Euro und inkludieren die gesetzliche

Mehrwertsteuer.




37 ?ﬁ
W Deluxe W @
Fruhsticksbuffet Felern & Events
Jeden sonntag Hotel mit Charme Wir bieten lhnen den
von 10:00 bis 12:00 Uhr. ) perfekten Raum fur lhre Veranstaltung.
. " Ubernachten Sie Sagen Sie uns, was Sie sich vorstellen,
Far 15 € pro Person. in unserem Hotel und wir sorgen daflr, dass Ihr Tag
“aufSer an Feiertagen und entdecken Sie unsere unvergesslich wird.
besonderen Angebote.

GenieBe unsere kulinarischen Erlebnisse und besonderen Veranstaltungen

Enten- und Gansezeit (Oktober - Dezember), Knusprige Spareribs, Vorlesedinner,

Flying Tapas, Osterfruhstick & Ostermontag, Karfreitag, Weihnachtsdinner, Silvesterdinner.

Sichere dir rechtzeitig deinen Tisch! @ oo/é

ot



Vom lLand aufl
deinen lisch

Wir alle mochten wissen, woher unser Essen kommmt und die Geschichte hinter jedem Ingredient.

Deshalb arbeiten wir mit regionalen Produzenten zusammen, die Leidenschaft in ihre Arbeit stecken.

Wir mochten sie dir vorstellen, denn wenn du unser Essen geniel3t, bist du auch Teil dieses Kreises.

Wo Tiere mit Respekt aufwachsen €

ellens sirup
compary

&

In der Klostermuhle lieben wir es, viele Dinge selbst zu machen. Deshalb werden
viele unserer Produkte, wie Brot, Kuchen, Eis und unsere hausgemachten

Marmeladen, mit viel Hingabe in unserer Klche zubereitet.






